1Пояснительная записка.

Рабочая  программа составлена в соответствии с нормативными документами:

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 5.03.2004г. №1089 «Об утверждении федерального компонента государственных образовательных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования»; 

Федеральный перечень учебников, рекомендованных Министерством образования и науки Российской Федерации  к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих образовательные программы общего образования и имеющих государственную аккредитацию, на 2013/2014 учебный год (Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 19декабря 2012г. №1067, зарегистрирован в Министерстве юстиции Российской Федерации 30 января 2013г. №26755); 

- Федеральный перечень учебников, рекомендованных к использованию  в образовательном процессе в образовательных учреждениях,    реализующих программы общего образования соответствующей ступени;

- Приказ Министерства образования и науки от 04.10.2010 №968;

- Учебный план МОУ СОШ №2 на 2014-2015 учебный год;

- Образовательная программа МОУ СОШ №2; (приказ №252/1 от 30.08.2014 г.)
   Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук. Цели   программы:

1. Формирование у  обучающих качеств: творчески думающей, активно действующей и легко адаптирующейся личности, которые необходимы для деятельности в новых социально-экономических условиях, начиная от определения потребностей в продукции до её реализации.  Для этого обучающие должны быть способны: 
· определять потребности в той или иной продукции и возможности своего участия в её производстве;

· находить и использовать необходимую информацию;

· выдвигать идеи решения возникающих задач;

· планировать, организовывать и выполнять работу;

· оценивать результаты работы на каждом этапе, корректировать свою деятельность и выявлять условия реализации продукции.

2. Формирование знаний и умений использования средств и путей преобразования материалов, энергии и информации в конечный потребительский продукт или услуги в условиях ограниченности ресурсов и свободы выбора.

3. Подготовку обучающих к осознанному профессиональному самоопределению в рамках дифференцированного обучения и гуманному достижению жизненных целей.

4. Формирование творческого отношения к качественному осуществлению трудовой деятельности.

5. Развитие разносторонних качеств личности и способности профессиональной адаптации к изменяющимся социально-экономическим условиям.
6. Задачи  программы:

7. а) формирование политехнических знаний и экологической культуры;

8. б) привитие элементарных знаний и умений по ведению домашнего хозяйства и расчету бюджета семьи;

9. в) ознакомление с основами современного производства и сферы услуг;

10. г) развитие самостоятельности и способности учащихся решать творческие и изобретательские задачи;

11. д) обеспечение учащимся возможности самопознания, изучения мира профессий, выполнения профессиональных проб с целью профессионального самоопределения;

12. е) воспитание трудолюбия, предприимчивости, коллективизма, человечности и милосердия, обязательности, честности, ответственности и порядочности, патриотизма, культуры поведения и бесконфликтного общения;

13. ж) овладение основными понятиями рыночной экономики, менеджмента и маркетинга и умением применять их при реализации собственной продукции и услуг;

14. з) использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учётом требований дизайна и декоративно-прикладного искусства для повышения конкурентоспособности при реализации;

15. и) При отборе конкретного содержания обучения принципиально важное значение имеют социально-нравственные аспекты трудовой деятельности, личностная и общественная значимость создаваемых изделий. 

                                             2.Общая характеристика предмета 

Характеристика видов контроля качества знаний по технологии.
·          Модернизация системы образования предполагает существенное изменение организации контроля качества знаний обучаемых и качество преподавания в соответствии с учебными планами и учебниками. Предметом педагогического контроля является оценка результатов организованного в нем педагогического процесса. Основным предметом оценки результатов являются знания, результатов обучения – умения, навыки и результатов воспитания – мировоззренческие установки, интересы, мотивы и потребности личности.

· Формы текущего контроля знаний, умений, навыков (в соответствии с Положением о текущем контроле учащихся в образовательном учреждении), промежуточной и итоговой аттестации учащихся будут различны: устная, письменная, программированная, в виде тестового контроля, викторин, кроссвордов, а также контрольных практические заданий. В качестве методов диагностики результатов обучения будут использоваться тесты, практикумы, презентации, выполненные самими учащимися.

· 1.Стартовый контроль в начале года. Он определяет исходный уровень обученности. Практическая работа или тест.

· 2.Текущий контроль в форме практической работы. С помощью текущего контроля возможно диагностирование дидактического процесса, выявление его динамики, сопоставление результатов обучения на отдельных его этапах.

· 3.Рубежный контроль выполняет этапное подведение итогов за четверть после прохождения тем четвертей в форме теста. 

· 4.Заключительный контроль. Методы диагностики: проект – презентация, тест.

  Характерными особенностями учебного предмета технология являются:
-
практико-ориентированная направленность содержания обучения; 

-
применение знаний полученных при изучении других образовательных областей и учебных предметов для решения технических и технологических задач;

-
применение полученного опыта практической деятельности для выполнения домашних трудовых обязанностей.
3  Место предмета «Технология» в учебном плане.)
На изучение курса «Технология» в 7 классе согласно учебному плану в МОУ Сенгилеевской СОШ №2 отведено 2 часа в неделю (70 часов в год) ,35 учебных недель.
4.Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся 7 классов.

      Должны знать:

- о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов  и т. п.;

- о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

- общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях;

-   правила поведения в мастерской и ТБ на рабочем месте;

- санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила от​таивания мороженого мяса, правила варки мяса для первых блюд, способы приготовлении, по​суду и инвентарь для приготовления мясных продуктов;

-  требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;
-  выполнять украшения десертных блюд, соблюдать правила их подачи к столу и поведения за десертным столом;

-  состав теста, способы приготовления пресного теста, раскатки теста
-  назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технологию приготов​ления сладких блюд и десертов;

- роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнат​ных растений на микроклимат, искусство дарить цветы;

-  основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику слож​ных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
- виды лёгкого женского платья, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к нему, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для по​строения чертежа основы ночной сорочки, особенности моделирования плечевых изделий;
- назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обо​значения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытыми и закрытыми срезами, окантовочного тесьмой), тех​нологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой об​тачкой, притачивание пояса;

- экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологиче​скую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой пример​ки, выявление и исправление дефектов изделия;

          Должны уметь:
- оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отрав​лении;

- определять качество мяса, оттаивать мясо, приготавливать полуфабрикаты из мяса, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мясных полу​фабрикатов и мяса, определять их готовность и подавать к столу;

· принимать гостей и правильно вести себя в гостях;
проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделоч​ных материалов. - приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей и варе​ников;

- проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;

- выращивать комнатные растения и размещать их;
- соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;
- закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;

- работать с журналами мод, читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны платья;

-выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двойной, накладной) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, притачивать пояс;
 - выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асим​метричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов и низы плечевого изделия;

.

      Учащиеся должны владеть компетенциями: ценностно-смысловой, коммуника​тивной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной.
   Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:
· вести экологически здоровый образ жизни;

· использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских задач, как источник информации;

· проводить уборку дома; соблюдать гигиену;
· выражать уважение и заботу к членам семьи;
5 Содержание учебного предмета

· Кулинария(14часов)
· Физиология питания .Экологически чистые продукты.(2 часа)
Основные теоретические сведения: понятие о микроорганизмах; полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты; источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека; понятие о пищевых инфекциях; заболевания, передающиеся через пищу; профилактика инфекций; первая помощь при пищевых отравлениях.
Практические работы: определение доброкачественности продуктов органолептическим способом; определение срока годности консервов по маркировке на банке.
4 Блюда из вареного .Суп с мясными консервами.(2)
Основные теоретические сведения: значение и место мясных блюд в питании. Виды мясного сырья, его краткая характеристика. Понятие о пищевой ценности мяса (говядины, свинины баранины, козлятины, телятины). Способы определения качества мяса (по цвету, по запаху) Сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов.
Первичная обработка мяса. Санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов. Правила оттаивания мороженого мяса. Способы разделки мяса в зависимости от сорта и кулинарного использования. Приготовление полуфабрикатов из мяса: крупнокусковых для жаренья и варки (ростбиф, мясо отварное, мясо шпигованное и др.), порционных для жаренья и тушения (бифштекс, лангет, антрекот и др.), мелкокусковых для жаренья и тушения (гуляш, бефстроганов и др ).
5. Вторые блюда из мяса. Приготовление гуляша.(2)
Краткая характеристика оборудования и инвентаря, применяемых при первичной обработке мяса и приготовлении мясных полуфабрикатов. Условия и сроки хранения полуфабрикатов из мяса и котлетной массы. Приготовление натуральной рубленой массы и полуфабрикатов из нее. Приготовление блюд из вареного и жареного мяса. Правила варки мяса для вторых блюд. Способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов. Блюда из мяса, жаренного порционными, натуральными и панированными кусками. Блюда из рубленого мяса и котлетной массы. Время жаренья и способы определения готовности блюда. Посуда и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд. Принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам.
Практические работы. Составление технологической карты на приготовление блюд из мяса.
6. Холодные закуски из мяса. .Салат мясной.(2ч 7 Бездрожжевое теста(2)
Основные теоретические сведения: виды теста; рецептура и технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей; влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий; виды начинок и украшений для изделий из теста. Правила варки пельменей, вареников, способы определения готовности блюд, правила их подачи.
Практические работы. Выполнение эскизов художественного оформления праздничных пирогов, тортов, пряников, пирожных. Составление технологической карты на приготовление торта.
Варианты объектов труда. Эскизы оформления кондитерских изделий. Технологическая карта
· Заготовка продуктов. Варенье из кабачков с лимоном. (2 часа)
Основные теоретические сведения: значение количества сахара или сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов; способы определения готовности; условия и сроки хранения; хранение свежих кислых плодов и ягод с сахаром без стерилизации (лимонные кружки в сахаре, черная смородина с сахаром).
· Интерьер жилого дома (2часа)
· Роль комнатных растений в жизни человека.(2)
Основные теоретические сведения: понятие об экологии жилища; микроклимат в доме; современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влажности, состояния воздушной среды, уровня шума; требования к интерьеру прихожей, детской комнаты; использование комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения.
Практические работы: выполнение эскиза интерьера детской комнаты, прихожей; подбор на основе рекламной информации бытовой техники с учетом потребностей и доходов семьи.
Варианты объектов труда: каталоги бытовой техники, иллюстрации комнатных растений, эскизы интерьера.
· Гигиена девушки. Косметика.(2 часа)
Основные теоретические сведения: Общие сведения из истории костюма, прически, косметики. Единство стиля костюма, прически, косметики. Повседневная и праздничная косметика. Косметические материалы.
· Уход за одеждой, ремонт одежды (2 часа)
Основные теоретические сведения. Современные средства ухода за изделиями из химических волокон, правила чистки, стирки, сушки, ВТО; символы по уходу за текстильными изделиями из химических волокон.
Практические работы. Изучение маркировочных лент на одежде из химических волокон. Варианты объектов труда. Изделия из химических волокон с маркировочными лентами.
· Элементы машиноведения (4 часа)
Основные теоретические сведения: виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; устройство качающегося челнока универсальной швейной машины; устройство электропривода шв. машины; правила безопасной работы на машине; технология выполнения обтачных и окантовочных швов; терминология машинных работ; приспособления к швейной машине.
Практические работы. Разборка и сборка челнока универсальной швейной машины. Обработка срезов зигзагообразной строчкой. Изготовление образцов окантовочных швов.
Варианты объектов труда: челнок швейной машины; образцы обработки срезов зигзагообразной строчкой различной ширины; образцы окантовочных швов.
· Элементы материаловедения (4 часа)
Основные теоретические сведения: химические волокна; технология производства и свойства искусственных и синтетических волокон, свойства тканей из искусственных волокон; использование тканей из искусственных и синтетических волокон в производстве одежды;
Практические работы. Изучение свойств тканей из искусственных и синтетических волокон;
Варианты объектов труда: образцы тканей из искусственных и синтетических волокон
· Проектирование ночной сорочки (16 часов)
Основные теоретические сведения. Правила выполнения технологических операций: обработки проймы и горловины подкройной обтачкой, кружевом, косой бейкой, притачивания кулиски. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком. Технология раскроя. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий выкройки на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей. Порядок проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия. Стачивание деталей стачным или двойным швом.
Способ обработки выреза горловины подкройной обтачкой. Обработка срезов рукавов и низа платья швом вподгибку с закрытым срезом, косой обтачкой или тесьмой.
Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Требования к качеству готового изделия.
Практические работы. Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком и раскрой. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Проведение примерки, исправление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Определение качества готового изделия.
Варианты объектов труда: ночная сорочка.
· Конструирование и моделирование ночной сорочки (2часов)
Основные теоретические сведения. Виды женского бельевых изделий. Краткие сведения об ассортименте, тканях и отделках, применяемых, их изготовления.
Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям. Чтение чертежа ночной сорочки. Правила снятия мерок, необходимых для построения чертежа ночной сорочки, их условные обозначения. Прибавки на свободу облегания, учитываемые при построении чертежа. Формулы, необходимые для расчета конструкции ночной сорочки.
Последовательность построения чертежа основы ночной сорочки в тетради в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Особенности моделирования плечевых изделий. Моделирование сорочки путем изменения формы выреза горловины, формы рукава, длины изделия. Выбор ткани и отделки изделия. Подготовка выкройки к раскрою. Определение расхода ткани.
Практические работы. Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа плечевого изделия в масштаб 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Эскизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою.
Варианты объектов труда: таблица с результатами измерений индивидуальной фигуры; чертеж плечевого швейного изделия, выкройка; эскизы ночного белья.
· Вязание крючком - 6ч
Основные теоретические сведения: краткие сведения из истории рукоделия; изделия, связанные крючком, их место в современной моде; условные обозначения, применяемые при вязании крючком; раппорт узора и его запись.
Практические работы. Работа с журналами мод. Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе, выбор крючка в зависимости от ниток и узора.. Набор петель крючком, вязание столбиков с накидом по кругу. Изготовление салфетки из отдельных элементов.
Варианты объектов труда: образцы вязания; рисунки орнаментов; салфетка
· Творческие проектные работы (1 6часов)
Основные теоретические сведения. Этапы выполнения проекта, тематика и оценка проектов. Разработка пояснительной записки проекта. Защита проекта, критерии оценивания.
Практическая работа. Разработка и защита творческого проекта .
Объект труда: презентация проекта.
6Тематическое планирование учебного материала
	№
	Название раздела
	Всего
	Теория
	Практика
	Проекты
	Тесты

	1
	Кулинария.


	14
	4
	10
	
	

	2
	Интерьер жилого помещения
	2
	0.5
	1
	
	0.5

	3
	Гигиена девушки.
	3
	1
	2
	
	

	4
	Элементы машиноведения.
	4
	1
	3
	
	

	5
	Элементы материаловедения
	4
	1
	3
	
	

	6
	Проектирование и изготовление ночной сорочки.
	14
	4
	12
	
	

	7
	Рукоделие. Вязание крючком.
	6
	1
	5
	
	

	8
	Творческие проекты.
	
	
	
	16
	

	
	Итого 
	70ч
	
	
	
	


Календарно-тематическое планирование.

	№ п.п
	Разделы те- мы.
	Целевые установки
	Тип

урока. Сроки
	Межпред​метные связи
	Объекты труда
	ФОПД
	Контрол
	Уч. пособия

	
	
	Знать
	Уметь
	Развить, воспитать
	
	
	Понятия. Установка
	Уча​щиеся
	Учи​теля
	с
	в
	У
	а
	Д/з

	1
	Кулинария. 14ч. Физиология

питания.

Общие сведения о питании.

Экологически чистые продукты.2ч
	Знать процесс

жизнедея​тельности организма
	Уметь решать

экологичес кие проблемы-

за счет с/х продук-тов.
	Любовь к с/т

Бережное

отношение к окружающе

му  миру
	
	Биология ОБЖ
	Таблицы. Овощи, фрукты и дру-гие.продукты
	Коллек. работа
	Коллек. работа
	
	
	+
	
	Сделать отчёт

	2
	Физиология питания. Микро организмы и их воздействие на продукты.2ч.
	Определе-ние микро-организ-мов. Источники и пути.              Болезни организмов.. 
	Уметь пре-дупреж-дать пище-вые отрав-ления, ока-зывать пер-вую по-мощь при отравлении.
	Культуру питания
	
	Биология. ОБЖ.    . Химия
	Учебники, таблицы  .Активированный уголь.
	Инд. работа
	Коллек. работа
	+
	+
	+
	
	

	3
	Первые блюда из мяса. Приго-товление супа с мясными консервами.3ч
	Знать виды, мяса испол.

для приготовл.пищи.
	Уметь оп-ределять доброка-чественное мясо.
	Культуру приготовле​ния блюд.
	
	Биология.

ОБЖ.

Химия
	Таблицы

Мясные консервы, картофель. инструменты и приспособления . Т/Б на уроке кулинарии Пасси-ровка, обжарка.
	Групп. Работа.
	Коллек. работа
	+
	+
	+
	
	Приготовить суп.

Отзыв родителей.

	4
	Вторые         блюда из мяса. Приготовление гуляша.2ч
	Знать виды

обработки

мяса.
	Уметь подбирать гарнир ко

второму

блюду.
	Развивать навыки в обработке и приготовле​нии мясных блюд.
	
	Биология.

ОБЖ.

Химия
	Таблицы. Продук​ты. Инструктивные карты. Т/б при приготовлении горячих блюд.
	Групп, работа
	Групп, работа
	+
	+
	+
	
	Учить по

записи.

Расчет

продуктов

на всю семью.

	5
	Холодные закуски из мяса. Салат мясной.2ч
	Значение холодных закусок в питании.

!
	Уметь

готовить

холодные закуски с мясом.
	Воспитать

культуру приготов​ления   холодных закусок.
	
	Биология.

ОБЖ.

Химия
	Таблицы. Продук​ты. Инструктивные карты. Ассортимент холодных закусок. Способы приготовления.
	Групп, работа
	Коллек. работа
	+
	+
	+
	
	Приготовить холодную закуску.

Отзыв родителей.

	6
	Бездрожжевое тесто. Лапша домашняя с яйцом.4ч
	Знать виды теста.
	Отличить дрожжевое от без​дрожжево​го.
	Любовь к

профессии

технолога.
	
	Химия. Биология.
	Таблицы. Мука, разрыхлители –сода. Инструменты и приспособления, доска, скалка.
	Групп, работа
	Групп, работа
	+
	+
	+
	
	Научиться

замешивать

тесто.

	7
	Заготовка продуктов. Варенье из кабачков с лимоном.2ч
	Виды заготовок и продук​ты исполь​зуемые для заготовок.
	Делать заготовки Сушка яб​лок. Варка

варенья
	Развить •эстетичес​кий вкус.
	
	Химия.

Физика.

ОБЖ.
	Продукты, овощи и фрукты.

Приспособления.
	Групп, работа
	Групп, работа
	+
	
	+
	
	По записи сварить варенье.

	8
	Интерьер  жи​лого помеще​ния 2ч

Роль комнатных растений    в    в жизни человека 2ч
	Что такое интерьер. Значение комнатных растений лля жили​ща.
	Развести

комнатный

садик.
	Любовь к

комнатным

цветам.
	
	Биология
	Отводки цветов. Ц/горшки. Террариум, жердерьерка.
	Индив. работа
	Индив. работа
	+
	+
	+
	
	Записи. Посадить комнатное растение.

	9
	Гигиена девуш​ки. 3ч  Косметика. Макияж .Уход за кожей

	Виды кремов: жирный, Увлажняю​щий крем, косметиче

ское моло​чко.
	Делать маски из овощей и фруктов.
	Бережное отношение к своей коже.
	
	Химия. ОБЖ
	Набор косметичес​ких средств. Косме​тические принад​лежности. Лучшее косметическое средство - это на​туральная кожа.
	Индив. работа
	Индив. работа
	+
	+
	+
	
	Записи.

	10

	Элементы материаловеде​ния.4ч


	Ассорти- мент синте​тических тканей.

	Уметь определять искусствен ные ткани
	Бережное отношение к изделиям из искусствен, волокон.

	
	Физика.

Химия.

Биология ИЗО


	Образцы тканей. Получение искусст​венной ткани. Знаки на изделиях и их расшифровок
	Групп, работа

	Кол. работа

	+
	+
	+
	
	Записи

	11


	Элементы машиноведения 4ч


	Устройство челнока


	Разборка и сборка челнока для. чистки.
	Бережное отношение к швейной машине.


	
	Физика

ОБЖ.


	Швейные машины с ручным и н/приводом. .Кусочки  ткани. 


	Групп. раб


	Групп. раб.


	+
	
	+
	
	Записи

	12

	Проектирова-ние и изготовление ночной сорочки Изготовление изделий на этой основе 16ч.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	Конструирование ночной сорочки2ч


	Плечевые изделия.


	Снимать мерки.


	Культурное отношение к нижнему белью.


	
	ИЗО

Черчение

Математика- 

ИЗО


	Альбом моделей. Сантиметровые ленты., лекало, Бумага, инструменты и приспособления.


	Индив. раб

	Колл. раб.


	+
	+
	+
	
	Снять мерки с мамы

	14
	Конструирова-ние ночной сорочки.2ч 


	Порядок снятия мерок.


	Делать расчет для построения выкройки.


	П/о Профессия закройщика


	
	ИЗО

Черчение

Математика


	Сантиметровые ленты. Тетради. Бумага для увеличения  выкройки.


	Инд. раб.
	Кол. раб.
	+
	+
	+
	
	Записи

	15
	Моделирова-ние ночной сорочки.

2ч


	Виды моделирования. Что такое моделирование?


	Уметь делать различные модели горловин..


	Воспитать эстетический вкус к н/одежде


	
	ИЗО

Черчение

Математика


	Модели горловин. Расчеты при моделировании. .Выбор правильного выреза горловины.


	Инд. раб.
	Инд. раб.
	+
	+
	+
	
	Сделать моделирование н/сорочки на цветной бумаге.



	16
	Раскрой изделия и подготовка деталей кроя к обработке.2ч 


	Правила кроя.


	Опреде-лять нап-равление долевой нити.. 


	Экономное расходование ткани..
	
	Химия

Математика-

ОБЖ


	Выкройки, ткань,.

Ножницы и приспособления. Т/б при раскрое

 «7 раз отмерь- один раз отрежь».


	Инд. раб 
	Кол. раб.
	+
	+
	+
	
	Закончить раскрой изделия.



	17
	Подготовка изделия к первой примерке.2ч


	Дефекты в плечевых изделиях.


	Проведение примерки

	Развивать чувство времени в работе.


	
	ИЗО
	Понятие  о подготовка изделия к примерки.                    Проведение примерки устранение дефектов


	Инд. раб.
	Инд. раб.
	+
	+
	+
	
	Устранить недочеты в изделии.



	18
	Обработка боковых и плечевых срезов

2ч.


	Т/б при работе. Подготовка ш/машины к работе на ней
	Выполнение двойного шва..


	Развивать навыки работы на ш/ машинке


	
	Математика
	Развивать навыки работы на ш/ машинке


	Инд. раб.
	Инд. раб.
	+
	+
	+
	
	Закончить работу



	19
	Обработка выреза горловины.4ч


	Виды обработки горловины


	Обраб. Горлов. с обтачкой

	Воспиты-вать аккуратность 

 работе
	
	Математика

Черчение


	Раскрой деталей и их  обработка настрачивание.


	Инд. раб.
	Инд. раб.
	+
	
	+
	
	

	20
	Обработка срезов рукава и низа изделия 2ч


	Краевые швы.


	Выполнение шва в 

подгибку с закрытым срезом.
	Воспиты-вать культуру труда


	
	Черчение
	Раскрой, подкрой, обтачка.

Запошивочный шов Различные виды обработки изделий..


	Инд. раб.
	Групп. раб.
	+
	
	
	
	

	21
	Раскрой, подкрой, обтачка.

Запошивочный шов Различные виды обработки изделий..


	Проверить знания, умения по пройденному материалу.


	Отобрать работы на выставку
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	22
	Рукоделие. Вязание крючком.6ч

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	23
	Проект образовательной области «Технология».4ч


	Содержа-ние проекта


	Работа с дополнительной литерату-рой.


	Интерес к творческому проекту..


	
	Литература

История

Русский яз


	Творческая работа по теме проекта.


	Гр. раб.
	Кол. раб.
	
	
	
	
	Работа с дополнительным материалом..

	24
	Оформление творческого проекта.4ч


	Порядок.

оформле-ния твор-ческого

проекта


	Оформлениетитуль-ного листа


	Воспитать аккурат-

ность в работе.


	
	Литература

Русс. яз..


	Уметь самостоятельно работать с творческим проектом.


	Гр. раб. 
	Колл. раб.
	
	
	
	
	

	25
	Технология выполнения творческого роекта.4ч


	Разработка  техн.карт. Реклам проспект.
	Оформлен тех. карт. Рек.проспектов


	Воспиты-вать культуру в работе.


	
	Литература

ИЗО


	Уметь самостоятельно делать рекламу изделию.


	Инд. раб.
	
	
	
	
	
	

	26
	Защита творческого проекта.2ч

	Выявить знания по выбранной теме проекта.


	Дать оценку работы..


	Оценить собственный творческий проект.       Отобрать работы на выставку.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


7.  Описание учебно-методического, материально- технического обеспечения  образовательного процесса.      
	1.Библиотечный фонд (книгопечатная продукция)

· Федеральный государственный образовательный стандарт начального общего образования // Вестник образования. -2010. -№2.

· Примерная программа основного общего образования по направлению Технология. Обслуживающий труд.

· УМК

Справочные пособия по разделам и темам программы

литература для учителя
литература для учащихся


	  - Программа начального и основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд.» 5-9 классы.  Авторы: Хохлова М.В., Самородский П.С., Синица Н.В., Симоненко В.Д.– М.: Вентана - Граф, 2010г. 

· Программа «Технология»5-8 классы/ авт.сост. А.Т.Тищенко, Н.В.Синица,- М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2012г.

· Синица Н.В., Симоненко В.Д. «Технология. Технологии ведения дома», учебник для обучающихся 5 класса, М.: «Вентана-Граф», 2012год

· Рабочая тетрадь к учебнику под ред. Синица Н.В. «Технология. Технология ведения дома»: для учащихся 5 класса общеобразовательных учреждений, М.: «Вентана-Граф», 2012 год

· Методическое пособие «Технология. Технология ведения дома»: М.: «Вентана-Граф», 2012 год
Дополнительная литература к проведению уроков: 

1. О.В.Павлова «Технология.7 класс (девочки): поурочные планы по учебнику под ред. В.Д.Симоненко /авт.-сост. О.В.Павлова. - Волгоград: «Учитель», 2006.-191с. 

2. Е.Н.Перова «Уроки по курсу «Технология»: 5-9 класс (девочки)/Е.Н.Перова .-М.: «5 за знания»,2007.-208с.

3. Л.П.Барылкина, С.Е.Соколова «Технология: Конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс /

4. О.В.Чибрикова «Поделки из кожи своими руками»/ О.В.Чибрикова -М.: «Эксмо»,2006.-64с.

5. В.Н.Мосякин. Современный ремонт квартиры и дома.-Харьков, Белгород ,«Книжный клуб»,  2007г.

6. О.А. Кожина. Технология изготовления машинных швов. Альбом. Учебное пособие, 1991г.

1. Н.И.Шатерникова, А.А.Басаргина, Г.К.,Анкудинова О.Н.,Бондарь, Е.А.Игнатова «Мир традиций, выпуск 1, 2,3»,материалы этнографических чтений, ГУК Белгородский государственный музей народной культуры,2006г.

2. Павлова О.В. Неделя технологии в начальном и средней школе:праздники, викторины, семинары, конкурсы.-Волгоград:Учитель , 2007г.

- Требования к оснащению образовательного процесса в соответствии с содержательным наполнением учебных предметов федерального компонента государственного стандарта общего образования. 



	2. наглядные  пособия 


	· Таблицы (плакаты) по  безопасности труда ко всем разделам технологической подготовки

· Таблицы (плакаты) по  основным темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 

· Раздаточные дидактические материалы по темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 

- Стенд по технике безопасности

Таблицы (плакаты) по  основным темам всех разделов программы

- Технологические карты по всем разделам каждого направления;

- Инструкционные карты по всем разделам каждого направления;
- Раздаточный дидактический материал по всем разделам каждого направления;

- Тестовые задания  по всем разделам каждого направления;

-Карточки-задания по теме «Интерьер жилого дома», «Конструирование и моделирование швейных изделий», 

«Строительные материалы и их назначение»;

- Тестовые задания всероссийских  олимпиад

	3. Информационно-коммуникационные средства 

	-Электронное пособие «Ремонт и обустройство дома своими руками»;

-Обучающая система компьютерных журналов моделей LEKO SISTEMS: № 31 «Женская одежда»;

- Программно-методический комплекс для учителей «Технологии». «Обучение строительным профессиям в образовательных учреждениях Белгородской области» (БелРИПКППС, 2008г.);

- Методическое пособие по воссозданию и реконструкции народного костюма в школе. Автор Хамитулина М.А.
Электронная библиотека технологии. (Кулинария, технология ведения дома, электротехника.), М.: Одиссей, 2004

-ЦОР по всем разделам каждого направления; 

- Тестовые задания  по теме «Материаловедение», «Интерьер жилого дома», «Проектирование и изготовление швейных изделий»

Образовательный сайт "Непрерывная подготовка учителя технологии"

Образовательный сайт "ИКТ на уроках технологии"
Сообщество учителей технологии
Сообщество учителей технологии "Уроки творчества: искусство и технология в школе
Библиотека разработок по технологии
Сайт Занятия в школьных учебных мастерских


	4.Экранно-звуковые пособия
· 
	- Видеофильм  «Страницы истории костюма в России» из фондов Санкт-Петербургского государственного  музея;

-Видеофильм «Народные костюмы»;

- Видеофильм  «Клеим обои»

	Учебно-практическое и учебно-лабораторное оборудование

· Аптечка


	Аптечка -1 шт.



	оборудование
	· Станок ткацкий учебный 

· Манекен 44 размера (учебный, раздвижной)

· Стол рабочий универсальный 

· Машина швейная бытовая универсальная

· Оверлок

· Комплект оборудования и приспособлений для влажно-тепловой обработки

· Комплект инструментов и приспособлений для ручных швейных работ

· Комплект инструментов и приспособлений для машинных швейных работ

· Комплект инструментов и приспособлений для вышивания 

· Комплект для вязания крючком 

· Комплект для вязания на спицах 

· Набор шаблонов швейных изделий в М 1:4 для моделирования 

· Набор приспособлений для раскроя косых беек 

Набор санитарно-гигиенического оборудования для швейной мастерской
Манекен 44 размера учебный-1шт.

Стол рабочий универсальный -1шт.

Машина швейная бытовая универсальная-10шт.

Гладильная доска-1шт.

Утюг-1шт

Набор игл швейных-10 шт., швейные нитки-20 шт, ножницы-15шт., портновские булавки-100 шт., пуговицы, образцы ткани- 1 альбом ассортимент тканей, портновский мелки-10 шт., наперстки-10шт
Швейные нитки, образцы ткани, отвертки, набор машинных игл.
Комплект инструментов и приспособлений для вышивания 

( пяльцы 15шт., нитки мулине-15шт.) 

Крючки-15шт., нитки для вязания крючком- 8 шт.

Спицы 10 шт., пряжа -5 мот..

Набор шаблонов швейных изделий в М 1:4 для моделирования ( по 10 шт.)

Набор приспособлений для раскроя косых беек – 1 шт

Набор санитарно-гигиенического оборудования для швейной мастерской- 1шт.

Сантиметровые ленты 15шт., линейки закройщика – 15шт. миллиметровая бумага- 1 рул., калька-1 рул.

	Раздел: Кулинария

·  Санитарно-гигиеническое оборудование кухни и столовой 

· Набор инструментов и приспособлений для механической обработки продуктов

· Комплект кухонной посуды для тепловой обработки пищевых продуктов

· Набор инструментов и приспособлений для тепловой обработки пищевых продуктов

· Комплект столовой  посуды для тепловой обработки пищевых продуктов

Набор инструментов и приспособлений для разделки теста

· Комплект разделочных досок

· Набор мисок эмалированных

· Набор столовой посуды из нержавеющей стали

	Санитарно-гигиеническое оборудование кухни и столовой-1 шт.

Электроплиты1ш
Ножи-16 шт., тёрка-3 шт., набор для специй -1шт. посуда для масла-1шт., открывалки-2шт.
Кастрюли эмалированные  5 л. ( 1шт.), 3 л.-1шт., кастрюля из нерж. стали  5л.(1шт.), 3л.( 1шт.), ковш алюминиевый- 1шт., ковш эмалированный-1шт., сковорода-3 шт., сотейник- 1шт., жаровня – 1шт., турка-1шт., форма для запекания.-1шт.

Ложки столовые -17 шт., ножи -16 шт., поварские лопатки – 1шт., мерный стакан пласт.-1шт., дуршлаг-1шт., вилки-9шт., половник-1шт., шумовки-1шт.

Чайный сервиз – 2 шт., кофейный сервиз-1шт. тарелки - глубокие стол.-12шт., десертные- 20шт., пирожковые – 20шт., мелкие столовые- 14 шт, десерт.-7 шт.салатники пластм. -2 шт., стекл.-2шт., миски пластмассовые-14 шт, графин стекл.- 1шт., заварник -2шт., набор стаканов для коктейля-22шт., чашки форфоровые – 6шт., для взбивания-2шт., сито деревянное -1 шт., форма для печенья-1шт., кондитерский шприц-1шт.

разделочные доски- деревянные 8шт.
миски эмалированные -4 шт.,

таз алюминиевый для приготовления варенья-2 шт.  дуршлаг-1, кастрюля -2 шт.

	· Раздел: Материаловедение


	коллекция «Волокна» -8 шт.

лупа-1шт., образцы тканей- 8 шт, линейка-15шт., 


8. Планируемые результаты.
Примерный характер оценок предполагает, что при их использовании следует учитывать цели контроля успеваемости, индивидуальные особенности школьников, содержание и характер труда.

Нормы оценок теоретических знаний

При устном ответе обучаемый должен использовать «технический язык», правильно применять и произносить термины.

«5» ставится, если обучаемый:

-  полностью усвоил учебный материал;

-  умеет изложить его своими словами;

-  самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

-  правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

«4» ставится, если обучаемый:

-  в основном усвоил учебный материал;

-  допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

-  подтверждает ответ конкретными примерами;

-  правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

«3» ставится, если обучаемый:

-  не усвоил существенную часть учебного материала;

-  допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

-  затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

-  слабо отвечает на дополнительные вопросы.

«2» ставится, если обучаемый:

-  почти не усвоил учебный материал;

-  не может изложить его своими словами;

-  не может подтвердить ответ конкретными примерами;

-  не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

«1» ставиться, если обучаемый:

-  полностью не усвоил учебный материал;

-  не может изложить знания своими словами;

-  не может ответить на дополнительные вопросы учителя.

Нормы оценок выполнения обучаемыми практических работ

Учитель выставляет обучаемым отметки за выполнение практической работы, учитывая результаты наблюдения за процессом труда школьников, качество изготовленного изделия (детали) и затраты рабочего времени.

«5» ставится, если обучаемым:

-  тщательно спланирован труд и рационально организовано рабочее место;

-  правильно выполнялись приемы труда, самостоятельно и творчески выполнялась работа;

-  изделие изготовлено с учетом установленных требований;

-  полностью соблюдались правила техники безопасности.

«4» ставится, если обучаемым:

-  допущены незначительные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;

-  в основном правильно выполняются приемы труда;

-  работа выполнялась самостоятельно;

-  норма времени выполнена или недовыполнена 10-15 %;

-  изделие изготовлено с незначительными отклонениями;

-  полностью соблюдались правила техники безопасности.

«3» ставится, если обучаемым:

-  имеют место недостатки в планировании труда и организации рабочего места;

-  отдельные приемы труда выполнялись неправильно;

-  самостоятельность в работе была низкой;

-  норма времени недовыполнена на 15-20 %;

-  изделие изготовлено с нарушением отдельных требований;

-  не полностью соблюдались правила техники безопасности.

«2» ставится, если обучаемым:

-  имеют место существенные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;

-  неправильно выполнялись многие приемы труда;

-  самостоятельность в работе почти отсутствовала;

-  норма времени недовыполнена на 20-30 %;

-  изделие изготовлено со значительными нарушениями требований;

-  не соблюдались многие правила техники безопасности.

«1» ставится, если обучаемым:

-  не планировался труд, неправильно организованно рабочее место;

-  неправильно выполнились приемы труда;

-  отсутствует самостоятельность в работе;

-  крайне низкая норма времени;

-  изделие изготовлено с грубыми нарушениями требований;

-  не соблюдались правила техники безопасности.

Нормы оценок выполнения обучающихся графических заданий и лабораторных работ

«5» ставится, если обучаемым:

-  творчески планируется выполнение работы;

-  самостоятельно и полностью используются знания программного материала;

-  правильно и аккуратно выполняется задание;

-  умело используются справочная литература, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«4» ставится, если обучаемым:

-  правильно планируется выполнение работы;

-  самостоятельно используется знания программного материала;

-  в основном правильно и аккуратно выполняется задание;

-  используются справочная литература, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«3» ставится, если обучаемым:

-  допускаются ошибки при планировании выполнения работы;

-  не могут самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

-  допускают ошибки и неаккуратно выполняют задание;

-  затрудняются самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«2» ставится, если обучаемым:

-  не могут правильно спланировать выполнение работы;

-  не могут использовать знания программного материала; 

-  допускают грубые ошибки и неаккуратно выполняют задание;

-  не могут самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«1» ставится, если обучаемым:

-  не могут спланировать выполнение работы;

-  не могут использовать знания программного материала;

-  отказываются выполнять задания.
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